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Der "Ligmann's Hof"

ist ein Familienunternehmen, welches seit fast 25 Jahren ein fester Begriff flir gemiitliche Gastlichkeit und
hochwertigem Veranstaltungsservice mit eigener Location, insbesondere flir Hochzeiten im Celler Raum ist.

Die erste Erwahnung fand der Hof bereits zu Zeiten des 30-jahrigen Krieges und war bis in das letzte
Jahrhundert von Landwirtschaft gepragt. Nur selbstverstandlich war hier die Entscheidung der Familie einen
Hofladen mit Produkten aus eigener Herstellung zu eréffnen. Dieser wurde fast 40 Jahre bis in's Jahr 2001
betrieben.

Im Zuge der Industrialisierung und der sinkenden Wirtschaftlichkeit des Hofes standen auch die Seniorchefs
der Familie Gerke vor der Aufgabe, ein langdfristiges zukunftsfahiges Konzept zu entwickeln.

Der Wegfall der eigenen Landwirtschaft und der Tierzucht ermdglichte neue Wege. Die freigewordenen
Ressourcen in Form von alten formschénen Fachwerkgebauden ermdglichte eine Nutzungsdnderung.
Veranstaltungsraume gab es in der Region wenige und die Nachfrage war hoch.

Herzstiick ist der abteilbare Saal mit direktem Zugang zum reprasentativen Innenhof an altem Baumbestand.

Die Gabe, natilrliche und aufmerksame Gastgeber zu sein, haben die Seniorchefs an die Kinder
weitergegeben. So sind zwei der drei Kinder in die Gastronomie gegangen, haben hier ihre Ausbildung
absolviert und durch bundesweite Stationen in Hotellerie und Gastronomie ihren Erfahrungsschatz erweitert.

Mittlerweile haben Jan-Christian Gerke und Arnhild Oertel-Gerke die Leitung des gastronomischen Bereichs
Uibernommen.

Das Zusammenspiel von umfangreichem Service, hochwertigen Speisen und idealer Lage erhdhten die
Nachfrage - auch im Bereich Catering. Diesem Thema nahm sich Jan-Christian Gerke Uberzeugend an und
konnte mittelstandische Betriebe in Celle und im Celler Landkreis gewinnen und Uberzeugt dort mit
tagtaglicher Frische.

Stand: November 2021 Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



Als Kunde unseres traditionsreichen Familienbetriebes ,LiBmann’s Hof",
der Adresse im Celler Land, wo Ruhe, Tradition und kulinarische Kdstlichkeiten
ein fester Begriff ist,
erwartet Sie gastronomische Qualitat auf hochstem Niveau.

I Vorteil:

zentraler Ausgangspunkt
zur Liineburger Heide oder zur schénen Residenzstadt Celle
— in nur wenigen Minuten im Dreieck Hannover - Celle - Hamburg

Parkplatze direkt vor der Tir, auch fiir Busse
Platzkapazitat bis zu 120 Personen, Gruppen sind herzlich willkommen

Blechkuchen aus dem Holzbackofen
hausgebackene Torten von der Seniorchefin

Mottobuffets, zB: Heidschnucken - Buffet, Griinkohl — oder Spargelbuffet
landliche Idylle, ideal flir Spaziergange

Einstimmung auf den traditionellen Celler Weihnachtsmarkt
unter altem Baumbestand mit Feuerkorb, Glliihpunsch und den Jagdhornblasern

Bei uns wird die Reisebegleitung (Fahrer, Reiseleiter) frei verpflegt.

Ausflugsziele:
v' Residenzstadt Celle mit Fachwerk aus dem 16. Jahrhundert
Celler Barockschloss
Historischer Weihnachtsmarkt und das Orchideenzentrum in Celle
Weinmarkt in Celle

Lineburger Heide mit der faszinierenden Heidebllte im August
Vogelpark Walsrode, Serengeti Park Hodenhagen

Deutsches Erdélmuseum Wietze, Naturschutzakademie ,Gut Sunder"
Wind- und Wassermiihlenmuseum, Gifhorn

Herrenhduser Garten, Hannover

Niedersachsisches Landgestiit und Hengstparade Celle
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Gerne beraten wir Sie bei Interesse an weiteren Ausflugsmdglichkeiten.

Schauen Sie doch gleich mal in unseren Prospekt. Uberzeugen Sie sich von der

Bomann Museum - 24h Museum & das Haesler Museum Celle, einzigartig in Deutschland

Vielfaltigkeit unseres Angebots und unserer Moglichkeiten. Dabei sind Individualitat und

Flexibilitat flir uns eine Selbstverstandlichkeit.
Rufen Sie uns an und vereinbaren Sie noch heute einen Termin!

Telefonnummer +49 05084 53 43

Herzlichst Ynre Familie Gerke
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Kuchen und Torten

Blechkuchen aus unserem Holzbackofen, kleine Arrangements. ..

Gedeck 1

1 Stck. hausgebackene Torte
mit Kaffee und Tee, satt
8,30 € /p.P.

Gedeck 2

1 Stck hausgebackene Torte,

1 Stck. Mandelrahm aus dem Holzbackofen
mit Kaffee und Tee, satt

9,90 € /p.P.

 Rundum 5'0@4}5‘ " Gedeck

1 Stck. hausgebackene Torte

1 Scheibe belegtes Brot mit wiirzigem Bauernhofkadse, Landmettwurst und

gerauchertem Schinken (Plattenservice auf dem Tisch)
garniert mit Gewlirzgurke, Tomate und Salatgurke
mit Kaffee und Tee satt

12,90 € /p.P.

Zusitzliches:

ein Stiick Mandelrahm 2,30 €/p.P.
1 Stck hausgebackene Torte 3,50 €/p.P.

Wasser in GroBen Flaschen, satt 3,20 €/p.P.
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ﬁ[eﬁ‘ye Eim‘dpﬁ & Suppen, mit Brot

Hambulhrener Hochzeitsuppe
mit Eierstich, Spargel und Kl6Bchen

Gemiseeintopf
mit Gemisestreifen und Kartoffelwdirfeln

Linseneintopf
mit Fleisch- und Gemisewdrfeln

feiner Erbseneintopf
mit Wirstchen

deftige Gulaschsuppe

mit Paprika und Zwiebeln

Kartoffeleintopf
mit gebratenen Wirstchen

Mett-Laucheintopf
in KasesoBe

Suisonal
Spargelcremesuppe
mit Spargelstiickchen und Sahne

Kirbiscremesuppe
mit Chili und gerdsteten Kiirbiskernen

Griinkohlcremesuppe
mit Schmand

je 6,50 €/p.P.
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Frithsticksvarianten

Frithstiick 1

Riihrei, krosser Bacon

Musli und Milch

Marmelade, Nutella, Honig

Fischauswahl mit gerauchertem Lachs, Graved Lachs und Forelle
gemischter Aufschnitt & frisches Zwiebelmett
Kaseplatte mit Schnittkdase, Brie und Camembert
Tomate Mozzarella mit feinem Basilikum Pesto
suBer Frucht- Quark

Brot, Brotchen, Butter

kkok

Kaffee, Tee, Orangensaft und Apfelsaft

15,50 €/p.P.

Frithstick 2

Riihrei, krosser Bacon

warmer Pfannenschlag mit Bratkartoffeln und saurer Gurke
Marmelade, Nutella, Honig

gemischter Aufschnitt

Zwiebelmett

Késeplatte mit Schnittkdse

kleine Schnitzel — Bouletten —Landjager

Brot, Brotchen, Butter

kokok

Kaffee, Tee, Orangensaft und Apfelsaft

19,90 €/p.P.
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Warum m’cﬁfﬂmyieéy brunchen. ..

Brunchhuffet 1

Riihrei, krosser Bacon

Musli und Milch

Marmelade, Nutella, Honig

Fischauswahl mit gerdaucherten Lachs, Graved Lachs und Forelle
gemischter Aufschnitt

Zwiebelmett

Kaseplatte mit Schnittkase, Brie und Camembert

Tomate Mozzarella mit feinem Basilikum - Pesto

Brot, Brotchen, Butter

kokok

Kaffee, Tee und Orangensaft und Apfelsaft, satt
kokok

Eisbergsalat mit Mandarinen und fruchtiger Schmandcreme
kkk

Kasselerbraten auf Sauerkraut mit herzhafter Speck-ZwiebelsoBe und Kartoffelgratin
kkk

Rote Griitze mit VanillesoBe

21,90 €/p.P.

Branchbuffet 2

Riihrei, krosser Bacon
Musli und Milch
Marmelade, Nutella, Honig
Fischauswahl mit gerducherten Lachs, Graved Lachs und Forelle
gemischter Aufschnitt
Zwiebelmett
Kaseplatte mit Schnittkdase, Brie und Camembert
Tomate Mozzarella mit feinem Basilikum -Pesto
Brot, Brotchen, Butter
XKk

Kaffee, Tee und Orangensaft und Apfelsaft, satt
kkk

Eisbergsalat mit Mandarinen und fruchtiger Schmandcreme
kkk

Pennepfanne mit gegrillter Paprika, Zucchini und pikanten Hahnchenstiickchen
Gnocchipfanne mit frischem Brokkoli und Champignons in BasilikumsoBe

Kk

Vanilleschaum mit frischen Obst

22,90 €/p.P.
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Buftets

Grillen leicht X lecker 1

marinierte Spare Rips

Nackensteaks kraftig-deftig,

Thiiringer Bratwirstchen

deftige Schinkenkrakauer

frisches Gartengemtise mit Zucchini,
Paprika & Auberginen

gebackene Kartoffeldrillinge mit

Rosmarin und Meersalz

sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella und
frischem Basilikum

mediterraner Gurkensalat

hausgemachter Kartoffel-Pesto-Salat mit
gehobeltem italienischem Landschinken
leichter Nudelsalat mit Mais und Kidneybohnen
Senf, Ketchup, Tomaten-Thymian Relish
CocktailsoBe, ChilisoBe,

Basilikum-Pfirsich

ofenfrisches Baguette und Ciabatta

mit Butter und Krauterbutter

25,90 €/p. P

Grillen leicht & lecker 3

frische Blattsalate

mit Hausdressing

Kartoffelsalat nach Oma’s Art
Nudelsalat klassisch

Nackensteaks kraftig-deftig
Thiringer Bratwirstchen

deftige Schinkenkrakauer

Senf, Ketchup, Tomaten-Thymian Relish
CocktailsoBBe, ChilisoB3e,
Basilikum-Pfirsich

ofenfrisches Baguette und Ciabatta
mit Butter und Krauterbutter

19,90 €/p.7

Grillen leicht X lecker 2

Nackensteaks kraftig-deftig,

zarte Hahnchenfiletsteaks, wiirzig mariniert
Thiringer Bratwirstchen,

deftige Schinkenkrakauer

SpieBe vom Schweineriicken mit Bacon
buntes Salatbuffet, versch. Dressings
frisches Gartengemiise mit Zucchini,
Paprika & Auberginen

Hirtenkase mit Tomate im Aromabeutel
gebackene Kartoffeldrillinge mit Rosmarin
und Meersalz

sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella und
frischem Basilikum

mediterraner Gurkensalat

hausgemachter Kartoffel-Pesto-Salat mit
gehobeltem, italienischem Landschinken
leichter Nudelsalat mit Mais und Kidneybohnen
Senf, Ketchup, Tomaten-Thymian- Relish
CocktailsoBe, ChilisoBe, Basilikum-Pfirsich
ofenfrisches Baguette und Ciabatta

mit Butter & Krauterbutter

27,90 €/p.P
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Wildlhuffet

leichte Pilzcreme mit Schlag
kkk

Feldsalat mit Birnen, Brie und
Linsendressing

knackiger Raukesalat mit Cherrytomaten
und Honig-Senfdressing

Wild-Apfelsalat auf Romanasalat

kalter Wildbratenaufschnitt mit
Preiselbeeren

Brot, Butter und Wildschweinschmalz

kkk

Wildragout mit Preiselbeeren und
Champignons

Zarter Hirschkalbsbraten in kraftiger
Wildsauce

Sauerbraten vom Wildschwein in
RahmsoBe

kleine Hirschsteaks in feinen Gartenkrauter

gerahmte Schwarzwurzel & Rotkohl mit
Apfeln

frisches Gartengemuise mit
Kohl-Méhren-Brokkoli-Blumenkohl

Heidekartoffeln vom ,Hof Luttermann®
knusprige Kroketten

Gnocchi mit Champignons, Brokkoli
und heller SoBe

kkk

Schokoladenpudding mit Birnen
Quarkmousse mit Apfeln und Eierlikor

33,00 € p.P.
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Giinsebuffet

leichte Kirbiscreme
mit fein gerdsteten Kiirbiskernen

Gansebriihe
mit Gemusewdirfelchen & Gansefleisch

kK%

Feldsalat mit Birnen & Brie
Raukesalat & geschmorter Kiirbis

Eisberg-Fruchtsalat mit

Mandarinen & Fruchtschmand
Ganseslilze mit Apfel- Sahne

Tranchen von der Gans mit Preiselbeeren

Ganseschmalz mit frischem Brot

kkk

knusprige Gans ,Brust & Keule"

feine Gansesauce

Putenbraten in Preiselbeersauce

deftiger Griinkohl & Apfelrotkohl
Mohren-Brokkoli-Blumenkohl
Heidekartoffeln vom ,Hof Luttermann" &

KartoffelkloBe

)k %

,fromme Helene"
Schokoladenpudding mit Birnen

Jflotte Luise™
Quarkmousse mit Apfel und Eierlikor

34,90 €/p.P



Fischhuffet
leichte Kressecreme mit Schlag

Fischtopf mit GemUisewtirfeln und Blattpetersilie

kK%

Feldsalat mit Birnen, Brie und Linsendressing
Raukesalat mit Minitomaten und Honig-Senfdressing
Fischsiilze mit Sahnemeerrettich
Forellenmousse im Lachsmantel
Garnelen-Eisbergsalat
Lachscrepés mit Krauterschmand
Brot und Butter

kkxk

Rotbarsch im Rieslingteig in der Pfanne gebraten
auf Wokgemiise
Matjesvariation mit Bratkartoffeln
Sherrymatjes — Krdutermatjes — Preiselbeermatjes
pochiertes Welsfilet in Rahmblattspinat
Lachs mit Tomate & Mozzarella liberbacken in roter Pesto-LinsensoBe
Pennepfanne mit gegrilltem Gemiise und Seelachs

frisches Gartengemiise mit Blumenkohl, Brokkoli, Kohl, Méhren
Heidekartoffeln vom ,Hof Luttermann®
tomatisierter Reis
Gnocchi mit Champignons, Brokkoli
und heller SoBe

)k Xk

Dessertvariationen

33,00 € p.P.
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Heidschnucken - Buﬁ[ez‘
fm}'cﬁe Heidschnucke aus der Reﬂim

Hochzeitssuppe mit Petersilie

k%K%

Feldsalat mit Birnen, Brie und Linsendressing
knackiger Raukesalat mit Cherrytomaten
und Honig-Senfdressing
Heidschnuckenstilze an Rotkohlsalat
Schnucken-Apfelsalat auf Romanasalat
kalter Heidschnuckenbraten mit Preiselbeeren
Brot und Baguette
Butter und Griebenschmalz

)k %

Heidschnuckenragout mit Schmand und Champignons
Heidschnuckenbraten in kraftiger SchnuckensoBe
Sauerbraten von der Heidschnucke in RahmsoBe

Rotkohl mit Apfeln
frisches Gartengemiise mit Rosenkohl-Méhren-Bohnen-Blumenkohl
Heidekartoffeln vom ,Hof Luttermann®

knusprige Kroketten
Gnocchi mit Champignons, Brokkoli und heller SoBe

)k %

Schokoladenpudding mit Birnen

Quarkmousse mit Apfel und Eierlikor

33,00 €/ p.P.
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Rouladen Buﬁ[ef

rohe Roulade
nach ,Margaretes Krohne Rezept"

rohe Roulade mediterran
mit Rauke und Tomate gefiillt

rohe Roulade
mit Frischkdse und Peperoni gefiillt

eingelegtes saures Gemiise
saure Gurken
Senf und gekornter Senf
Salzbutter, Griebenschmalz und Butter
Graubrot und Schwarzbrot vom Landbacker

kkxk

Roulade vom deutschen Rind
klassisch gefiillt mit Speck, Gurke
mit gebratenen Champignons und RouladensoBe

Roulade vom Jungschweinerticken
gefillt mit pikantem Mett, marinierten Tomaten und Mozzarella
in leichter BasilikumsoBe

Roulade vom Seelachs
mit Brokkoli
auf fruchtigem Currywirsing

)k Xk

geschmorter Apfelrotkohl
frisches Gartengemiise mit Méhrchen, Brokkoli, Blumenkohl und gebratenen Zucchini
knusprige Kroketten
frische Heidekartoffeln vom ,Hof Luttermann®
Kartoffelgnocchi in Steinpilzrahm

)k %

Roulade vom Erdbeerbiskuit

Roulade vom Schokoladenbiskuit

36,00 €/p.P.

Stand: November 2021 Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



Schnitzelhuffet

knackige Salatbar mit Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Radieschen, Mais und Paprika
Frenchdressing, Joghurtdressing und Orangendressing,
dazu Nisse und Kerne
Tomate — Mozzarella mit feinem Basilikumpesto

kalte Schnitzelplatte mit
Uberbackenen Schnitzeln, Cordon bleu und Hahnchenschnitzel
dazu Tomaten-Thymian Dip und Ananas-Chili- Chutney
Baguette, Butter und Krauterbutter

k%%

frisch aus der Pfanne an der %ﬂonfaooﬁinﬂ ~-Station:

panierte Schweineschnitzel

panierte Hahnchenschnitzel
panierte Kalbsschnitzel

panierte Rotbarschschnitzel

SoBen frei wahlbar:
SchaschliksoBe
helle Champignon-ZwiebelsoBe
dunkle WaldpilzsoBe
Krauterhollandaise
Zitronenscheiben

frisches Gartengemiise mit Méhren-Brokkoli-Blumenkohl
Heidekartoffeln vom ,Hof Luttermann®

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
knusprige Pommes frites

25,00 € p.P.
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Bratkartoffelbuffet

Der Klassiker
knusprige Bratkartoffeln aus der Heidekartoffel
mit Speck und Zwiebeln

mediterran interpretiert...

knusprige Bratkartoffeln mit Schalotten, Thymian, Rosmarin und eingelegten, getrockneten Tomaten,
Krduterquark und Tomatendip

dazu:
mageres Sauerfleisch mit hausgemachter Remouladensauce
Spiegeleier
Riihrei mit geschmolzenen Kirschtomaten
Matjes in Sahnesauce

frisch & knackig
knackige Salatbar mit verschiedenen Blattsalaten,
Tomaten, Gurken, Radieschen, Mais und Paprika
Frenchdressing, Joghurtdressing und Orangendressing,
dazu Nisse und Kerne
ofenwarmes Baguette & Butter
Dessert:

hausgemachte rote Griitze
mit Vanillesauce

23,00 € p.P.

Stand: November 2021 Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Spargelcreme
mit Spargelstiickchen

kK%

Mousse von weiBem und griinem Spargel
Spargelsiilze mit kaltem Butterschaum
unterschiedliche Spargelsalate
Brot und Baguette
Butter

kK%

Spargelragout mit kleinen Fleischkl6Bchen
Spargel-Lasagne
frisches Gartengemiise
Stangenspargel
mit Hollandaise, Tomatenhollandaise und Butter

panierte Schweineschnitzel
zartes Hahnchenbrustfilet in Spargelrahm

Heidekartoffeln vom ,Hof Luttermann®
knusprige Kroketten

kK%

Buttermilch Schmand mit ErdbeersoBe
Schokoladenpudding mit Sahne

36,00 €/ p.P.

Stand: November 2021 Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



Wir winschen Jnen einen anﬂeneﬁmen F(ufenfﬁa/f

auf dem , Limann’s Hof.
Sie. haben Fragen oder éenﬁ@en Hilfe bei der Zwmmmem'fe//u@?
Rufen Sie uns an! Wir helfen Jrnen gern.
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Gerke GmbH
Im Dorfe 9
29313 Hambtihren
Tel: 05084 53 43
Fax: 05084 42 68
Email: luessmannshof@t-online.de
www.luessmannshof.de
Konto: Sparkasse Celle-Gifhorn-Wolfsburg
IBAN: DE 75 2695 1311 0091548016
BIC: NOLADE 21CEL

ﬂnmer@mﬂem

Bitte haben Sie dafiir Verstandnis, dass wir keine Haftung fiir Geschenke, Wertgegenstande,
technische/elektronische Gerate, Tortengestelle oder sonstige von Ihnen oder dritten Personen mitgebrachten
Geratschaften Gibernehmen.

AGR’s Gern stellen wir Ihnen auf Wunsch die gedruckte Form der AGB’s aus oder senden Ihnen diese zu.
Alternativ besteht die Mdglichkeit die AGB’s bei uns im Hause einzusehen.

Stand: November 2021 Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


http://www.luessmannshof.de/

