Stilvoll und festlich feiern auf dem. ..

Lildmann’s Hof

Eventlocation = Veranstaltungen = Catering = Tagungen

Tel: 05084 - 53 43

Buffets

fiir Yhre Feierlichkeit bei uns im Haus

Flr eine maximale Preistransparenz und zu Ihrer vollen Kostenkontrolle konnen Sie
die Komponenten unserer Menlis und Buffets aus unserem einfachen
Baukastensystem selbst zusammenstellen.




Fir schéne Womente im Leben. . .

Sie haben Grund zum Feiern?

Die Organisation Ihrer Veranstaltung bedarf im Vorfeld ein hohes MaB an
Vorbereitung und Planung.
Ob es sich um ein Familienfest, eine Hochzeit, eine Firmenfeier, einen
Empfang handelt, wir stehen Ihnen stets zur Seite und sind
Ihr kompetenter Ansprechpartner von der Planung bis zur Durchfiihrung!

Legen Sie die Geschicke dieses einzigartigen Tages
in unsere erfahrenen Hande.
Dabei sind Individualitat und Flexibilitat fir uns eine Selbstverstandlichkeit.
Unsere Aufgabe ist es, Ihre Traume zu erfillen.

Diese Informationsmappe soll Ihnen einen ersten Einblick in unsere
vielfaltigen kulinarischen Moglichkeiten geben.
Unser Klichenteam unter Leitung von Jan-Christian Gerke freut sich darauf,
Ihre Veranstaltung zu einem besonderen Erlebnis werden zu lassen.

Dariiber hinaus beriicksichtigen wir natlrlich Ihre ganz personlichen
Anregungen, Wiinsche und Vorstellungen.

Alle Vorbereitungen besprechen wir gern mit Ihnen - bitte bis vier Wochen
vor dem Veranstaltungstermin. Die endglltige Personenanzahl benétigen wir
spatestens bis 2 Tage vorher, diese wird auch die
Mindestberechnungsgrundlage sein.

Damit wir genligend Zeit fiir Ihre Absprache mit Weinempfehlung,
Dekoration, Tischplan und vieles mehr haben, bitten wir um vorherige

Terminabstimmung unter der Telefonnummer +49 05084 53 43

Wir freuen uns bereits heute Sie und Ihre Gaste verwohnen zu dirfen.

herzlichst
Yhre Familie Gerke




Unser Présent zu Wnrer Feierlichkeit

e kostenfreies Essen und Trinken fdr einen DJ

o Sje zahlen bei uns keine Raummiete!

- Kinder von 0 - 6 Jahre genielBen kostenfrei, 7 — 12 Jahre zum halben Preis

- Spielmdglichkeiten fir Kinder — outdoor

o Nur 0,50 € /p.P. ,Krimelgeld" bei mitgebrachten Torten!

Noch mehr Grimde Yhren schénsten 7@ bei uns zu t/e:ﬂém'nﬂen:

o [dyllische Ruhe — fernab von jeglichem StralBBenlarm

- freie Trauung im nostalgischen Innenhof unter altem Baumbestand moglich!
w- klimatisierter Festsaal!

w behindertengerechte Riumlichkeiten und Sanitdranlagen

- kostenfreies WLAN, Parkplatze direkt am Haus

ﬁ%ﬂfﬁ/’/j’é’/ K vegar

Sie wissen, dass einige Ihrer Géste dle vegetarische oder vegane Kiiche
bevorzugen? Sprechen Sie uns an! Wir finden etwas Leckeres.




Unsere Brunch - Varianten

Brunch-Buffet 1

Riihrei, krosser Bacon

Musli und Milch

Marmelade, Nutella, Honig
Fischauswahl mit
gerauchertem Lachs,

Graved Lachs und Forelle
gemischter Aufschnitt

feines Zwiebelmett
Kaseplatte mit Schnittkase,
Brie und Camembert
Tomate Mozzarella

mit feinem Basilikum-Pesto
Brot, Brotchen, Butter
Eisbergsalat mit Mandarinen
und

fruchtiger Schmand-Creme
©o

Schweinefilet im italienischen
Landschinken Mantel frisches
Gartengemuse
Kartoffel-Drillinge

Mousse au chocolat

frischer Obstsalat

©o

Kaffee und Tee, Orangensaft
& Apfelsaft

2550€/p. P

...ah 25 Vollzahlern 1

N

WV

Brunch-Buffet 2

Riihrei, krosser Bacon

Musli und Milch

Marmelade, Nutella, Honig
Fischauswahl mit gerauchertem
Lachs,

Graved Lachs und Forelle
gemischter Aufschnitt

feines Zwiebelmett

Kaseplatte mit Schnittkase, Brie
und Camembert

Tomate Mozzarella mit

feinem Basilikum-Pesto

Brot, Brotchen, Butter
Eisbergsalat mit Mandarinen,
fruchtiger Schmand-Creme

o

Penne-Pfanne mit gegrillten
Paprika, Zucchini und pikanten
Hahnchenstiickchen
Gnocchi-Pfanne mit frischem
Brokkoli und Champignons in

BasilikumsoBe

Vanilleschaum mit frischem Obst

e
Kaffee und Tee, Orangensaft &
Apfelsaft

2690 €/p. 7

Brunch-Buffet 3

Rihrei kross gebackener Bacon
Musli und Milch

Marmelade, Nutella, Honig
Fischauswahl mit gerduchertem
Lachs,

Graved Lachs und Forelle
gemischter Aufschnitt

feines Zwiebelmett

Kaseplatte mit Schnittkase, Brie
und Camembert

Tomate Mozzarella mit feinem
Basilikum-Pesto

Brot, Brotchen, Butter
Eisbergsalat mit Mandarinen und
fruchtiger Schmand-Creme

e

Kasseler - Braten auf Sauerkraut

mit herzhafter Speck-ZwiebelsoBe

und Kartoffelgratin

Rote Gritze mit VanillesoBe

©e

Kaffee und Tee, Orangensaft &
Apfelsaft

23,90€/p. P




7</einyéeifen 2Um Empfﬂnﬂ als ]@Mﬂ Buffet”

kleine Blatterteigteilchen gefiillt mit:

o Wirstchen
o Olivencreme

- Spinat

= Paprika

o Rosmarinfrischkase

pro Person 2,70 €

kleine Canapé — Baguettescheiben, belegt mit
< Tomatenwiirfeln und Pesto
«» Schlachterbelag (Rotwurst, Leberwurst, Siilze, Schmalz & Kase)
o Thunfisch - Zwiebel

pro Person 3,80 €

Dip - Station
< unterschiedliche Dips mit Laugenkonfekt & Baguette
an Self-Service-Station

pro Person 3,60 €

hausgemachter Flammkuchen — in mundgerechte Stiickchen geteilt
© mit Speck und Zwiebeln
<= mit Tomate und roten Zwiebeln
<= mit Tomate und Mozzarella
pro Person 4,50 €




Ww/uﬁfﬂmp/)e; fez’ne ﬁamﬂen/mcﬁfe \S’Mppen

Egal welche Suppe - ein Preis (pro Person)! Treffen Sie Ihre Wahl!
Tischservice in Terrinen auf dem Tisch mit Nachservice.

< traditionelle ,Hambiihrener Hochzeitsuppe"

mit Eierstich, Spargel und FleischkléBchen

feine Gemiuisebriihe mit Julienne von frischem Gemiise der Saison

¢

¢

kraftige Rinderbriihe mit Spatzle und Gemiisestreifen

¢

Rucola — Zucchinicremesuppe mit einem Hauch Chili

feine Erbsencreme mit Garnelen und Sahne
Tomatencreme mit Basilikumsahne

leichte M6hrencreme mit Tomatensahne
Selleriecremesuppe mit Croutons
Kartoffel-Lauchcreme mit Sahne

Champignonsiippchen mit Champignonscheiben

¢ % ¢ ¢ ¢ ¢ 9

feine Kressecreme mit Champignonstreifen

6,00 é’/p,

Saisonal

= Spargelcreme mit Spargelstlickchen und Sahne 6,50 €/p.P

- Kirbiscreme mit Chili und gerdsteten Kiirbiskernen 6,50 €/p.P.

s Grinkohlcreme mit Schmand 6,00/ p.P.

kalte Suppen an heifien Tagen

- Gazpacho
o= Gurkenstippchen mit Dill und Joghurt

580€/p.P




Wrw/uﬁfﬂmp/)e; liehevoll dekorierte kalte Platten

Zu dem angegebenen Preis kénnen Sie aus der jeweiligen Preisgruppe bis zu fiinf Varianten
auswahlen.

T);ﬂeisymp/?e %

- kleine Drillinge mit pikantem Coleslaw

o Eierplatte ,, LiBmann’s Hof"

« Tomate Mozzarella mit Basilikum - Pesto

= Rohkost Sticks mit Krauterquark

- Pumpernickeltaler mit pikantem Paprika- und Krauterfrischkase

450€/p. P

Y)reijﬂmﬁpe 2

o= Variationen Aufschnitt von Schinken & Braten

o herzhafte PfefferbeiBer

o Kasewdrfel an hellen und dunklen Weintrauben

o Geflligelfleischplatte

o deftige Minifrikadellen an Gewlirzgurken

- Matjeshappchen

6/20 €/pl ?

?feik'ﬂmp/]e 3

©= Anti Pasti, groBe Auswahl mit Tomate & Mozzarella

o= Vitello Tonnato, Kalbsfleisch nappiert mit feiner ThunfischsoBe

= gemischte Fischplatte mit Forelle und gerauchertem Lachs, Sahnemeerrettich

- zartes Carpaccio vom Rind mit Rauke und Grana Padano

= Melone mit ital. Landschinken

o= zarte Entenbrust Tranchen mit Orangenfilets

o gemischte Kaseplatte, bunt garniert mit Weintrauben & Salzgeback

890€/p.P
WO&/M&@W/?/M ; Rrotauswahl

gemischter Brotkorb:

Graubrot, Baguette und Partybrotchen, Butter & Krauterbutter 7, 90 £/ p v




?rw/u@‘ﬂmppe; ﬁz’ne Salatauswahl

Zu dem angegebenen Preis kdnnen Sie aus der Preisgruppe 2 und 3 drei Varianten
auswahlen.

?reisymﬁpe {

o

buntes Salatbuffet - Blattsalate mit knusprigen Croutons,
Tomaten, Mais, Paprika, Gurke etc.

?reijymppe 2

¢ ¢ % %99 ¢Y¢

4,80 €/p, 4

orientalischer Reissalat mit Rosinen, Currynote und Limettendressing

Waldorfersalat a la ,Mama"

bunter Salat mit Feta - Kase

hausgemachter Gurkensalat mit Dill
hausgemachter Mohrensalat mit Apfelstiickchen
Tomatensalat mit Oliven und Zwiebeln

bunter Spaghettini — Salat

Rotkohlsalat mit feinen Orangen
hausgemachter Bohnensalat

preijyrup/w 3

¢ ¢ %% 99

knackiger Feldsalat mit Radiccio & getrockneten Tomaten
knackiger Romersalat mit Linsendressing & Birnen
Raukesalat mit Grana Padano & Cherrytomaten
Thunfisch — Mais - Salat, pikant abgeschmeckt
farbenfroher Schichtsalat mit Gemuise

Eisberg — Garnelen Salat

Fiir Sie stehen hochwertige Ole & Essige bereit, verschiedene Dressings
und eine Auswahl an Toppings.

550€/p.P

590€/p. P




Ww/ukfﬂmp/)e ; ?/ﬂuﬁfﬂﬂ'iﬂﬂe

Zu dem angegebenen Preis kdnnen Sie aus der jeweiligen Preisgruppe zwei Varianten
auswahlen. (ab 40 Ps auch drei Varianten) Die Beilagen wahlen Sie aus den kommenden
Seiten — diese sind im Preis bereits enthalten.

T);ﬂeisymp/?e {
Preis fiir
herzhafter Krustenbraten vom Schwein, Speck - ZwiebelsoBe

vegetarische Nudelpfanne mit buntem Gemise gf}i[ﬂﬂfm 77, ﬁ/ﬁl’)
Nudelpfanne mit Hahnchenstreifen, Tomaten - KrautersoBe

Wﬂupfﬂdnﬂen

Gnoccipfanne mit Brokkoli an BasilikumsoBe

Hahnchenbrust in frischem Lauchrahm ée,ﬂel’fy em‘ﬁﬂffen/
Hahnchenbrust mit zweierlei Sesam an Apfeln & Trauben

¢ % % 9% ¢ ¢

19.90€/p.P

Y)reijﬂmﬁpe 2

feiner Schmorbraten vom Rind, RosmarinsoB3e
saftiger Kasselerbraten in feiner BratensoBe
Putenbraten ,Apfel & Traube"

zarte Roulade vom Schwein, klassisch gefullt
Hahnchenbrustfilet , Tomate & Mozzarella®

pochierter Rotbarsch, Zitronen — ButtersoBe auf Gemiisebett

¢ % % ¢ ¢ ¢ ¢

gebratener SteinbeiBer, Zitronen — ButtersoBe auf Gemiisebett

22,50 €/p.7
Preis fiir
Bei/aﬂen in den

?/ﬂupz‘jﬁnjen
bereits enthalten!




T);ﬂeisymp/?e 3

¢ % % ¢ ¢ ¢ ¢ % 9

Entenbrust in Orangensauce

herzhafter Hirschbraten an Bratenjus und Preiselbeer - Birnen
Wildschweinbraten an Bratenjus und Preiselbeer — Birnen
Schweinefilet in Tranchen, BasilikumsoBe

Roulade vom Rind, klassisch gefiillt mit Zwiebeln, Speck und Gurke
feiner Lammbraten aus der Keule in RosmarinsoBe

Kalbsbraten an heller ChampignonsoB3e

pochierter Lachs, auf Blattspinat, Hollandaise

saftig zarte Rumpsteaks

29,90 €/p.P

?rezkymp/ae 4

¢ % % ¢ ¢ ¢

feines rosa Roastbeef, Rosmarinjus

Rehbraten, dazu gefiillte Birnen und Preiselbeeren
Kalbsrouladen, mit Parmaschinken und Salbei gefiillt
Zander auf der Haut gebraten an Dillschaum

zarter Heidschuckenbraten nach ,LiBmann’s Art"

Lammriicken im Wirsingmantel

36,20 €/p. P

Preis fuir 7331‘/@617 in den
Wﬂupfjﬁ'hyen beveits
enthalten!




Wro/uéfﬂm/?pe ;

Sﬁ'if@unﬂyéel‘/&: en

Wahlen Sie bis zu drei Varianten aus den Sattigungsbeilagen. Der Preis ist bereits in den
Hauptgdngen enthalten!

©o

Heidekartoffeln

hausgemachtes Kartoffelpiiree

gebackene Drillinge mit Rosmarin

Herzoginkartoffeln

Kartoffel Wedges

Kroketten

Kartoffelrostinchen

marinierte Gnocchi

schwabische Spatzle

Pasta

Kartoffelgratin

gebratene Schupfnudeln

Preis fiir
Bei'/ﬁ;jen in den

Waupfﬂd@en
bereits enthalten!




Mw/ukfﬂmp/)e ; Gemuiseheilagen

Wabhlen Sie bis zu vier Varianten aus den Gemusebeilagen. Der Preis ist bereits in den
Hauptgdngen enthalten!

o Kohlrabi

o feine Erbsen 771"613' ][ ur

- Blumenkohl

Bei/ajen in den

o Mohrchen mit Petersilie

?/ﬂupfﬂdnﬂen
beveits enthalten!

- Rotkohl/ Apfelrotkohl
= griine Bohnen/ mit Speckwdirfeln

© Rosenkohl/ mit Speckwiirfeln

= gebratene Champignons

©= Broccoli mit Mandeln

- Wirsing in Rahm

= Spitzkohl in Rahm

© Champignons in Rahm

o geschmorter Kiirbis n. Saison
= Grunkohl n. Saison

o Zucchini Gemiise

Gemiise der Saison

wie z.B. Spargel oder Pfifferlinge

zzql 4,908/ p.P.




Dessertauswahl ... zwei Varianten - ein Creis!

o

e

©o

Eierlikor Pfirsich Creme

frische Zitronencreme mit Sahne und Pistazien

Panna Cotta mit feiner ErdbeersoBe

Welfenspeise ohne Alkohol

hausgemachtes Tiramisu mit Kakaohaube

feines Schokoladen Mousse mit Sahne und Schokoladenchips
weiBes Mousse mit frischem hausgemachten Obstsalat
Mango Joghurt Creme

Limetten Creme

Buttermilch - Schmand mit roter FruchtsoBe

Mohn Mousse mit roter Griitze

Vanille-Sahnepudding mit Kirschen

Rote Gritze mit VanillesoBe

Bayerisch Creme mit ErdbeersoBe

450€/ p.P

Aufpreis fur kleine Glaser 2,00 €/p.P.

Friichte der Saison

frische Erdbeeren weifes Mousse

frische Blaubeeren weifes Mousse m

500€/ h.P




Wahlen Sie aus jeder Produktgruppe Ihr Wunschvariante/n. Der Preis ist unten angefligt.
Viel SpaB bei der Zusammenstellung.
Fiir die Getranke wahlen Sie aus unseren Ubersichtlichen Getrankepauschalen zu Ihrer vollen Kostenkontrolle.

..und nach emem amyieéyen \S’pazieiya@ oder zu Jpﬂ'ifefﬂer Stunde noch
ein Stiickehen aus unserem ﬁez’nen Torten- und Kuchensortiment aus

eigener Haushdbickerei,

ﬁamyemacﬁfer Rlechkuchen:

Streuselkuchen
Butterkuchen
Mandelrahmkuchen

Apfelkuchen mit Eierguss

Apfelkuchen gedeckt oder mit Streusel

Zwetschgen gedeckt oder mit Streusel m
Rhabarber gedeckt oder mit Streusel N

ur ganze Rlechabmahme -

¢ % % ¢ ¢ ¢ ¢ ¢

Kirschen gedeckt oder mit Streusel

46,00 €/Sorte/Blech W/

frische Erdbeere mit Vanillepudding (saisonal)

¢

¢

frische Blaubeere mit Vanillepudding (saisonal)
56,00 €/Sorte/Blech

Torten mit 16 er Schnitt:

Himbeerschichtorte mit Sauerrahm und Himbeeren, Biskuitboden

Mohn - Marzipantorte, mit Sahne und Mohnboden

Késekuchen

Eierlikdr — Mohntorte, Mohnboden, Pfirsichen, Joghurt

Buchweizentorte, Buchweizenboden, Preiselbeeren, Sahne

Nusstorte, Nussboden, Preisebeeren, Sahne

Philadelphia Torte, Mandelboden, Frischkase, Sauerrahm, Friichte
Schwarzwalder — Kirsch - Torte, Kakaoboden, Kirschwasser, Kirschen, Sahne

Stachelbeere - Baiser -Torte, Biskuitboden, Sahne, Stachelbeeren

$ % ¢ ¢ ¢ ¢ % ¢ ¢ ¢

Schokoladen - Birnentorte, Kakaoboden, Schokoladensahne, Birnen

foro Torfe 4,90 €

Stand: Oktober 2020. Alle Preise verstehen sich inkl. der giiltigen MwSt. Alle vorherigen Preise verlieren hiermit ihre Giiltigkeit.



. ..oder noch was Herzhaftes!

liebevoll garniert, belegte 2> Scheiben Brot mit:

Mettwurst
geraucherten Schinken
Kassler

Bierschinken
Zwiebelmett

Gouda

Brie

¢ ¢ %% %9 ¢

foro Stek, 2,00 €

<= mit Forelle oder Lachs
foro Stek, 2,50 €

dicke Suppen mit Baguette:

Gulaschsuppe

Chili con Carne
Gyrossuppe
Hochzeitssuppe
Italienische Gemiisesuppe

490 €. 7.  Kuabbersion auf dem Fisch”

¢ ¢ 9 ¢ 9

Chips, Erdnussflips, Salzstangen, Nisse

170Ep 7
Der heliehte Klassiker

Currywurstscheiben mit
pikanter CurrysoBe
Mayonnaise

und knusprigen Pommes Frites

490 €. 7.




Sommer, Sovme, laue Abende. ., die Ver/w@mﬂ ﬂ'ir s Grillen,

Unsere G i"l'[/éuﬁ%fj' (ah 25 Personen)

Grillen leicht & lecker 1

marinierte Spare Rips

Nackensteaks kraftig-deftig,

Thiiringer Bratwirstchen

deftige Schinkenkrakauer

frisches Gartengemiise mit Zucchini,

Paprika & Mohren, Champignons

gebackene Kartoffeldrillinge mit

Rosmarin und Meersalz

sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella und
frischem Basilikum

mediterraner Gurkensalat

hausgemachter Kartoffel-Pesto-Salat mit
gehobeltem italienischem Landschinken
leichter Nudelsalat mit Mais und Kidneybohnen
Senf, Ketchup, Tomaten-Thymian Relish
CocktailsoBe, ChilisoBe, Tzatziki, Mangochutney
ofenfrisches Baguette und Ciabatta

mit Butter und Krauterbutter

25.90€/p. P

Grillen leicht & lecker 3

Babysalat mit Himbeerdressing
bunter Salat und Feta - Kase
Kartoffelsalat nach ,,Oma’s Art"
Nudelsalat klassisch

Nackensteaks kraftig-deftig
Thiiringer Bratwirstchen

deftige Schinkenkrakauer

Senf, Ketchup, Tomaten-Thymian Relish
CocktailsoBe, ChilisoBe,

Mango Chutney

ofenfrisches Baguette und Ciabatta
mit Butter und Krauterbutter

19,90 €/p. P

Grillen leicht X lecker 2

Nackensteaks kraftig-deftig,

zarte Hahnchenfiletsteaks, wiirzig mariniert
Thiringer Bratwirstchen,

deftige Schinkenkrakauer

SpieBe vom Schweineriicken mit Bacon
umfangreiches buntes Salatbuffet mit frischen und
angemachten Salaten,

diverse hochwertige Ole und Dressings, dazu Auswahl
an Toppings

frisches Gartengemiise mit Zucchini,

Paprika & Mohren & Champignons

Hirtenkase mit Tomate im Aromabeutel

gebackene Kartoffeldrillinge mit Rosmarin

und Meersalz

sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella und frischem
Basilikum

Senf, Ketchup, Tomaten -Thymian- Relish, Remoulade
CocktailsoBe, ChilisoBe, Mango Chutney

ofenfrisches Baguette und Ciabatta

mit Butter & Krauterbutter

27,90 €/p.7

Special zum dazu buchen.

Wildbratwurst 3,50 €/p.p.

w




(" A
Getrankepauschalen ab 25 Personen moglich!

\ Y,
Gez‘rﬁn@mwwﬁa[e Abend 1"

Alkoholfreie Getranke:
Gourmet Mineralwasser, Limos von Coca Cola, Fanta & Sprite,
Saftschorlen & verschiedene Safte 381' uns feiem &6

%}@efm’née von der Café Bar zur Selbstentnahme!

Premium Filterkaffee
Kaffeespezialitdaten

bis 04:00 Uhr margenstt

Biere:
Veltins Pils frisch vom Fass, Becks alkoholfrei, Maisels Hefeweizen, Maisels Hefeweizen ohne Alkohol und

Kostritzer Schwarzbier

Weine nach ihrer Wahl:
WeiBwein, Rotwein
Rosé

Sekt ,Schloss Rheinberg", Flérecﬁnunj nach Verbrauch
pro angemeldete Person nur 5,80 € pro Stunde ist Sﬂ/éj’fl}ﬁf‘j’fﬂ"ﬂ&/ﬁ'cﬁ aucﬁ
Kinder von 0-6 Jahren sind frei L7 . i

Kinder von 6-12 Jahren 3,50 € pro Stunde ”"07605 Sie entscheiden!

Gez‘m’inéeﬁﬂw'cﬁa/e JAbend 2" (inklusive Abend ()

LVerdauerli® und Schnapse:

Waldmeister Likor, Kirschlikdr, Jagermeister, Ramazotti, Jubilaums Aquavit, Obstler Marke Prinz
pro angemeldete Person 6,20 € pro Stunde

Gez‘m’inéepﬂwcﬁﬂ/e "Abend 3" (inklusive Abend € und 2)

Long Drinks:

wie, Bacardi-Cola, Fanta-Korn, Aperol Sprizz, Havanna Club, Weinbrand-Cola, Whisky-Cola, Gin Tonic,
Wodka-Lemon

pro angemeldete Person 6,60 € pro Stunde




Unsere Getrinkekarte im Uherblick, . .

Mineralwasser 0,2 | 2,60 €
Mineralwasser 0,75 | 6,80 €
Coca Cola 0,2 | 2,60 €
Fanta 0,2 | 2,60 €
Sprite 0,2 | 2,60 €
Mezzo Mix 0,2 | 2,60 €
Coca Cola, etc. 0,4 | 4,70 €
Coca Cola, etc. 1,0 | 9,00 €
Zitronenlimonade 0,2 | 1,70 €
Schweppes Bitter Lemon 0,2 | 2,70 €
Orangensaft 0,2 | 2,60 €
Orangensaft 1,0 | 9,20 €
Apfelsaft 0,2 | 2,60 €
Apfelschorle 0,2 | 2,60 €
Apfelschorle 0,4 | 4,70 €
Veltins Malz 0,33 | 3,00 €
Rhabarberschorle Bio 3,60 €
Red Bull, Hugo, Dose 3,60 €

Biere & Schnédpse

Veltins 0,3 | 2,90 €
Veltins 0,5 | 4,50 €
Veltins Radler (Alsterwasser) 0,3 | 2,90 €
Kostritzer Schwarzbier 0,33 | 3,00 €
Maisel’s Weisse — original & alkoholfrei 0,5 | 4,50 €
Jubildums Aquavit 2cl 3,00 €
Obstler, Marke Prinz 2cl 3,00 €
Hausschnaps, Marille und Williams Birne, Prinz 2cl 3,00 €
Fernet Branca 2cl 3,00 €
Ramazotti 2cl 3,00 €
Ratzeputz 2cl 3,20 €
Heidegeist 2cl 3,20 €
Jagermeister 2cl 3,00 €
Havanna Club 2cl 3,00 €
Whisky 2 cl 3,00 €

Wodka 2cl 3,00 €




Heifigetrin ke

Kaffee

Tasse

groBe Kanne

Kanne XXL — 2 | Pumpkanne

Kaffee, koffeinfrei
Tasse

Kaffee - Spezialitdten

Cappuccino, Cafe Crema
Espresso

doppelter Espresso
Latte Macchiato
Milchkaffee

Tasse Schokolade

Teeauswahl/

Ostfriesentee, Darjeeling, Pfefferminztee,
Frichtetee, griiner Tee, Rooibos, etc.

Glas

2,00 €
15,20 €
26,50 €

2,00 €

2,80 €
2,30 €
3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

2,00 €




Weikweine

Rheingau
Riesling — Kabinett — trocken 0,75I
Weingut Johannes Ohlig

Baden
Grauburgunder — trocken 0,75l
Winzergemeinschaft Wasenweiler

Chardonnay
trocken 0,75l
Weincontor Schloss Friedelsheim

Kerner Kabinett
lieblich 0,75l
Weincontor Schloss Friedelsheim

Mosel

Zeltlinger Himmelreich
Riesling — Qualitatswein —
Halbtrocken 0,75l
Weinhaus J. & H. Selbach

Sekt und Seccos

Secco, nach Angebot
alkoholfrei 0,75l

Schloss Rheinberg
trocken 0,75l
Schlosskellerei Henkel Wiesbaden

Secco Palio

von der wilden Hibiskusblite
trocken 0,75l

Sektkellerei Kéth Dalsheim

24,90 €

24,90 €

24,90 €

24,90 €

24,90 €

22,50 €

22,50 €

22,50 €




Rotweine

Spatburgunder
trocken 0,75l
Weinkontor Schloss Friedelsheim

Deutschland Pfalz

Dornfelder — Kabinett — trocken 0,75I

Weinkontor Schloss Friedelsheim

Dornfelder — halbtrocken 0,75l
Weincontor Schloss Friedelsheim

Dornfelder - lieblich 0,75l
Weinkontor Schloss Friedelsheim

Merlot
trocken 0,75I
Weinkontor Schloss Friedelsheim

Australien

Shiraz

Cabernet Premier Selection
trocken 0,75l

Weingut Lindemanns

Roséwein

Spatburgunder Rosé — halbtrocken 0,75l
Winzergenossenschaft Vier Jahreszeiten

24,90 €

22,50 €

22,50 €

22,50 €

24,90 €

28,90 €

24,90 €







Wahlen Sie aus jeder Produktgruppe Ihr Wunschvariante/n. Der Preis ist unten angefligt.
Viel SpaB bei der Zusammenstellung.
Fir die Getranke wahlen Sie aus unseren (bersichtlichen Getrankepauschalen zu Ihrer vollen Kostenkontrolle.

Stand: Oktober 2020. Alle Preise verstehen sich inkl. der glltigen MwsSt. Alle vorherigen Preise verlieren hiermit ihre Giltigkeit.



Wir winschen Ihnen eine anﬂeneﬁme Feierlichkeit

auf dem , Limanns Hof'.
Sie. haben Fragen oder éené@en Hilfe bei der Zwmmmemfe//unﬂ?
Rufen Sie uns an! Wir helfen Ihmen gern.

é\;“;

Gerke GmbH
Im Dorfe 9
29313 Hambihren
Tel: 05084 53 43
Fax: 05084 42 68
Email: luessmannshof@t-online.de
www.luessmannshof.de

Konto: Sparkasse Celle-Gifhorn-Wolfsburg
IBAN: DE 75 2695 1311 0091548016
BIC: NOLADE 21CEL

ﬂnmer&myen:

Bitte haben Sie dafiir Verstandnis, dass wir keine Haftung fiir Geschenke, Wertgegenstande,
technische/elektronische Gerate, Tortengestelle oder sonstige von Ihnen oder dritten Personen mitgebrachten
Geratschaften Ubernehmen.

AGB's Gern stellen wir Thnen auf Wunsch die gedruckte Form der AGB's aus oder senden Ihnen diese zu.

Alternativ besteht die Méglichkeit die AGB’s bei uns im Hause einzusehen.


http://www.luessmannshof.de/

